
SERVICIO Y DISTRIBUCIÓN



AUTOSERVICIO Y DISTRIBUCIÓN
Los Equipos de Autoservicio creados por Ingeniería Gastronómica te garantizan la 
perfecta exhibición de las comidas y la conservación de la temperatura exacta que 
cada alimento requiere. Cada unidad es un módulo componible, lo que te permitirá 
diseñar tu propio espacio y modificarlo, para optimizar el funcionamiento de tu 
negocio. Con el diseño y tegnología propios de los productos de Ingeniería 
Gastronómica y los más altos estándares de performance, calidad y mantenimiento.

 Lunchonette eléctrico para autoservicio con cúpula e iluminación



 Mostrador con dispenser de platos
calefaccionados y deslizador para bandeja.

 Tubo dispenser para platos.
Neutro o calefaccionado
para embutir.



 Rack autoservicio
para bandejas.

 Carro dispenser de
platos calefaccionado.

 Carro tres bandejas para transporte
de alimentos a granel.

 Dispenser de bandejas,
pan y cubiertos.

 Refrigerador móvil para platos fríos.



 Mesada con estante de apoyo
calefaccionado para platos servidos.

 Mesada servicio con estante doble.

 Vitrina Refrigerada para apoyar sobre mostrador.

 Carro room service (uso hospitalario)
para 32 raciones frías y calientes.



 Carro para servicio
de banquetes con
funda térmica.

 Carro para servicio de banquetes modelo CPB. Capacidades: 60 / 90 y 120 platos.



 Regeneración de alimentos para servir a temperatura óptima en banquetes.




