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SERVICIO Y DISTRIBUCION
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== AUTOSERVICIO Y DISTRIBUCION

Los Equipos de Autoservicio creados por Ingenieria Gastrondmica te garantizan la
perfecta exhibicion de las comidas y la conservacion de la temperatura exacta que
cada alimento requiere. Cada unidad es un médulo componible, lo que te permitira
disefar tu propio espacio y modificarlo, para optimizar el funcionamiento de tu
negocio. Con el disefio y tegnologia propios de los productos de Ingenieria
Gastrondmica y los mas altos estandares de performance, calidad y mantenimiento.

e Lunchonette eléctrico para autoservicio con ctpula e iluminacion




» Mostrador con dispenser de platos
calefaccionados y deslizador para bandeja.

* Tubo dispenser para platos.
Neutro o calefaccionado
para embutir.



e Carro dispenser de
platos calefaccionado.

» Rack autoservicio
para bandejas.

« Carro tres bandejas para transporte
de alimentos a granel.

* Dispenser de bandejas, « Refrigerador mavil para platos frios.
pan y cubiertos.



e Carro room service (uso hospitalario)
para 32 raciones frias y calientes.

» Mesada con estante de apoyo
calefaccionado para platos servidos.

e Mesada servicio con estante doble.
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- e Carro para servicio

de banquetes con
~ funda térmica.

» Carro para servicio de banquetes modelo CPB. Capacidades: 60 / 90 y 120 platos.




» Regeneracion de alimentos para servir a temperatura optima en banquetes.
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