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FREIDORAS Y CUOCIPASTAS SERIE 75



FREIDORAS

MAXIMO RENDIMIENTO
Y PODER DE RECUPERACION

® Gabinete realizado en acero inoxidable
de primera calidad.

e Quemador construido integramente en
acero inoxidable con disefio exclusivo
para optimo rendimiento.

e Batea profunda para evitar salpicaduras
con indicador de nivel maximo de aceite
y desagote, valvula esférica
de 1" de didmetro.

* Rejilla para restos alimenticios,
dos canastos para freido de alambre
niquelado con mango aislado
y una prolongacién para desagote.

e Capacidad para 24 litros de aceite,
con descarga frontal.

FREIDORA
ELECTRICA

e Provista con 1 canastoy 1 tapa.
® 6 litros de capacidad.



CUOCIPASTAS

CALIDAD, VELOCIDAD Y BAJO COSTO
OPERATIVO EN LA COCCION DE PASTAS

* Gabinete realizado en acero inoxidable
exterior e interior.

e Quemador construido integramente

en acero inoxidable

con disefio exclusivo para 6ptimo rendimiento.

* Descarga de agua frontal y codo de descarga.

e Accesorios: rejilla y 2 canastos.

e Adicionales: Tack rodante para 10 canastos,

canastos grandes y canastos chicos.
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