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ONE EN MARCHA

MEDIO SIGLO

EQUIPANDO COCINAS

Hace 50 afps que disenamos fabricamos g
mstalangs desds Argenting ks mejores
PG para |a gastronomia en nuestm
pilsy en Latinoamérica. En aste fimmpa de-
sampianos mas de 1500 items an coccion,
refriperacitn, distibucidn, Fapamcion,
Eevadn y accesnaios. Un perfecio equilibria
entra fecnologla ¥ peofestonalsme,

DISERD Y PROYECCION

Conacer el mencadn nos pemmite comprander
fa imperiancia de ada inversian,
irctemendentemeante ded tamanio de |z mima
Desde el layout de planta hasta k2 puesta en
miancha el pquEpamientn, brindamas el ase-
sorEmEnto meas completo, detallado v precsi,
para corereta caly idea como e imaginada

CAPACITACION EN MOVIMIENTD
Queremos gue nuestos clienes prlsedan
sacar el madmn provecho de wm equipo. Par
es0, nuestra chel efecutivo y el staff de ven-
dedores realizan un asesoramiento infegeal,
arientande de manera pracisa en 13 selec-
cion ¥ &l uso del egripamientn, para acele-
rar los procesos v gue & ciante pueda brin-
dar un mejor seracin

SERVICIO DE POST VENTA

Te acompatiameas duranté fode el caming
Mediante of departamanto de Instalacio-
nes &l de Servicio de Mantenimenio ¥
Post-venia, y los Talleres Autorizados de
Servicio; garantizamos ung corracta
puesta en marcha, adecuada capacita-
cidn, supervisiones de control y la segura
provisiin de repuestog.



COCINAS
INDUSTRIALES

Las pocmas industriales 14 son
fabricadas par nuestro equipo
de expertos para ofrecer
priductos modernes v eficientes
con ka mejor performance del
mercado, Contamas con tres
lineas de disefio exchesivo para
ahastecer a todos bos seciores
e la indiistria gastronomica,
cubriendo sus necasidades
desda que empizzan en al rubro.

MUESTRAS COCINAS
INDUSTRIALES POSEEN,

= Confiabilidad de wsa

= [iran durahilidad y ressfenca
= AN producciin

* Bajo consuma

* Gran eficiencia

* Facilidad da limpieza

# Segunidad de sa



| COCINAS INDUSTRIALES

COCINA HI TECH

# Plloto y viabvula de saguridad e todos los fuagos
Harmallas -ge &fera Inoxdable para un meaor sedizamienio
e ioilas que disrminuye scidantis,

¢ Quernadores 100% en aceng inpxidatide con tapa
supenar calibrada para una perfecta combustitn, esto
AEEUra un ahofra de gas con respacto & los
guemadones tradeciinales

» E] kharro tiene chapa alurminizada para obfeser una
perfecta distribucicn det caler,

= Gabinete y conliapuentd son de acand Inaxicstde Al5) 430
® Hoano con dobde quernader calibrade quee logra a
combustisn parledta con ba)s contenics de mandxklo ¥
FURERSIES afto rendimienia caldnico

H TECH R0 OEMLAR: 50 3 50 8 BES% AR [H ), COMPACT: ES X 790 X 50 WA | H) o [aterday de maor neseienod

i TECH 00 WOHAAR: B35 % 1408 %50 AL (90, COWPRLCT 1270 1 1090 K E50 MM (L

COCINA MODULAR HEAVY DUTY

« Hoanallas realizadas en hiomo furdfids do calldad
wperarn, 1 gue garantis ina gron durabdidacd

i ressbencia a ks galpe:

« yemacdoees fipa petrella de fundicicn

= Gabimete v contrapuerta de chapa doble dacapada
enlozada

= Horno con valeula de sequnidad, tang piso da
chapa aluminizada para ebtener una perfecla
distribuctdn del calor

= Ciphle '||||-'|1.=|_||_'\-| cakbado gue
partecta con bay

rendimients cakncg

logra uma comBiusticn
sonienida de moandado ¥ alto

HSEATY DY 71X WOCKLAR: 54 X 70 1 550 A (). CMPACTA: VD § 790 B0 I [ » Manija y patas de acaro inoxtidable,
FEEATFY DL 000 AOCRILAR: 706 54 % 740 i 50 | COMPACTA: 354 1 1040 % 150 [

COCINA SERIE 7E

= Homrlbas con quemadores ipo estrella realizadas
e fundicidn de hiereo,

= Homsr con vahvizla de mr'u,|'-:|._|l|. doble |,||;|_'|||.||,|:-|
calibrad 0]l lopta una combusten perteclta oon hajo

con o ge oaxio ¥y alt rendiméento calorioe
= Tieme piso de chapa aduminizade para obiens
wira perdecta datnbucion del calorn

= Gakinete y wanirapuenta son de |'..||_|.- dlotile

decapada enlasada

= ja e horne en baguelits y palas e lijerrg
DERLIAE, pintaddo
POODELAK: 10 X 70 B RS P (HI. COMFRCEA: 1100 X B30 450 % 750




PLANCHAS PARA
HAMBURGUESAS

Desarroflamos dos modelos de
planchas de hamburguesas para
uen digng & intensivo S un al
models da neqacid Muastias
|1|.c. nchas e permdteron
despachar hombwguesas e
manera rapida y eficiente, con
U maximo rendimisnto
independientemante dil grosor
de 1o cams, Ambat modelos
CLEN1a O Graser
decmontable para su limpleza.
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PLANCHAS PARA HAMBURGUESAS

PLANCHA ELECTRICA

DE DOBLE CONTACTO
Caracteristicas generabes:

= [g hierro rectificada con capacidad para
16 hamburgeesas con grasera desmontable

& Tapa wgerior de plancha tipo mdsl

= Termostato con contred de termperatura regulable
timer y alerts sonora

._l ._.l: i I-lll!:l

4600 G000 T 6 WML D SLTURR

PLANCHA 1300

Caracteristicas generales:
= Plafcha de kamiurguesss realizada en wuna so&ta
plancha de hierro de 1027 de espesol

= Capacidad estimada 60 hamburguesas,
= Sallda de gases quemados con aislamta para eaita
fe Irrdiacion de caler, Dos graseras desmontatses,

wna por lateral

= Reafizadas solde roedas pada pefmitic sy
gegparamianla

= Equipd 4 gas o el&inmo



FREIDORAS,
CUOCIPASTAS,
MARMITAS
Y SARTENES
VOLCABLES

Organizar [a producoian 85 un pasa
fundamental en una woona. Contar
con equipos gue reaccionan de forma
rapida y que aceleren |os procesos
hace [a diferencia al mamanto de
brindar un mejor servicio. En nuestro
catalogo tenembs dos lineas de
freifomas y miltiples modelos de
marmitas y sartenes volcables,



NMERSICMES
4255 TODK 1120 Ml

HMERSICIMES

B55 X TO0E 1120 MaY

IREMSICIES

425 X TA0E 1130 My

FREIDORA SERIE HEAVY DUTY 700

Caracteristicas generales:
# Mndala de 7 canastos de 27 Litras y de tras canastos
o A7 Litras

» By el models a gas, cuenta con wilvula de gas
multifuncional ¥ quemador Multi-jet 1@ de diseds
exchusive de acero inaxidable, Tubos de intercambio de
temperatura de acero inoxidable con pantalkas de hierro
fundido, {Termadfusor®] que retiene las lamas, v
praporciona alta eficiencia calarica,

= Cyenla con vadvulz Robertshaw

# Termostato de contred y ermostato de mawma que
cierra el gas sila temperatura axcede bos 200° C, Piloto
gutnmatico con walvula de sequridad “Shutt off®, que
apaga el quemadar cuando ef plota falla. Vakvela de
dranaje de 17

# Efi gl modebs ebéctiico, calelaceionada ean
resistenciae eboctricas bindadas.

= Facha de Iresdo profunda gue evita salpstadras.

® Constrecoedn ge acard maxidable con sokiadura
sanitaria Gabinete de acern inoxidahie an frente, ¥
laterales; trasero galsanizado

# Iona fria profunda que mantiene el aceite limpio de
Impurest

= Pueria y rontrapuerta en acero moxidable

# Opciorat: Timear de 4 Hempos can alarma sonasa

FREIDORA SERIE 75

Caracteristicas generales:

#» ahinete reafizadn en dceso inoxidable primera calidad.
# Batea de freido realeads en acern inoxidable con
indicadot de maximo niesl da sceite

# Provistas de regatones. regidabdac

= F| producio coenta comwaiiula i

# Desagote reghizado por medio de una vabuls esfénica de
1° de diamsaten.

# Calafarcionada medianta 1 quemadares realizades en
acero innxicdahla, enn alvula fue parmita la '|=-'_||.i-|ri-|."
termastatica, con pukador de corte rapida; ancendido de
piiato v acomle para |z mma de presitn, con sistema de
segqunclad para el corte de gas.

® Modalo sodo 3 gas



CUOCIPASTAS |

475 XK 790 X 1720 MM

MM SR
& B S0 K |0 W

CUQCIPASTAS SERIE HEAVY DUTY 700

Caracteristicas generales;
= Babea da cocoiin reafizadia en acarn ingmdanle e
primessy calidad car indicador de masimo nivel de 2cere

® En ba version a gas, valvula de gas multifuncional
y cuemador Multi-pt 1z da dieno exclizivo,

= B moduclo cuema con vaihnla Robershaw

® Prioto automatsoa, con valaeda de 5.-55!_|||n.;-|r! aShut ofls
quie apaga Bl ql,::_lrl_-u:ln_'.' ruanda o pi-,".;:- fafla

o Walvida de drenap da 1°
= Priwistas de regatones megulaliies

= Corstrucoon te acesn inoxidable con sokladura sanitara.
Tubos de miercambio de tempenatura de asem inoxidable
con pantallas de hiemo fundido, (Termodifusor®) gue
ratiane |35 [lamas, ¥ proparciona alta eficiencs calonca

s Gabiinete do acer inoeidable en frente, v [aterales,
trasemn galvanizadeo.

® B L& yersin eldotics, calefsocionsds con resslancias
eléctieas blindadas,

= Yalvula O entrada ce adua en el lrente del sdaipa.
» Push baton para e scoonamesnio rpada de quemadores

& Pardla rompe ssauma en & frente,

Ly |

55 i 790 X 1120-MM

CUOCIPASTA SERIE /5

Caracteristicas genarales

= Gabinete realizado en acero inguidable de primera cafidad,
= Batea de coocidn realizada en acero inoxidable da
PTETIETE

cahdad de 1,.2% mm de espesar con indicador de mézima
nieed 0E agua

= Provista con rejilla para restos alimenticics, dos
canastos para coccldn de acero inoxidable con mango
aislado, prolongacidn para desagote ¢ cuslga canastos,
= £l producto ouenta con wélvela Sit

= Capacidad: 27 litros con descarga frontal

= Este madebo sido se fabsica a gas.



[AEERSHIES
WAEEE SEGAN FIFD B E CRLERACCI0N ¥ CANTIAD [ LITRGS

[EERSINIE

CH 10 T § R0 X 1 e
G 70 B0 30 1020 N
45 LITRIDS, OOF MIPSJc BT B 750 1150 W
RO LA SERSE e B3 X 1040 K B5) M

MARMITAS Y SARTENES VOLCABLES

MARMITAS
FIIAS Y VOLCABLES

Para grandss producciones en servicns de alimentacitn
hospitalasia, instifucional y de la hotelsria,

Su alla con fondo termadifusor es ideal para preparal
toda tipo desalsas, eames ¢ werdueas, garantizando goes
tus cocciones queden perfectas v unBormes,
independientemente de la temperatura,

lapa que impeda la salifa de vapar al sxtanos
chtenidndase un cierre por selio de aqua, Manija con
detancidn en sus posicianes extremas con facil
aperiurg y ciene.

Decde S0 litrow hasta 500 litros de capacidad,

Pueden ser fias, modulares o volcables

Distintas sistemas de cafefacoiin: eléctrica, gas o vapor
direcias o indirectas,

SARTEN VOLCABLE
70 Y 90 LITROS

E!'-IL'I[.".!'J ersd g et 0% Para B CROinA Moderna.

Permiten frefr, cocer, griltar, rostizar, y pueden
luncipndr como bano maria, plancha lisa, saren y
coccion al vapor sin necesidad de olros recipienias
O ACcesorios,

Par su yfietad de componentes y elevadas prestacionas
Laf S0 pars el senvick pesado ya gl posikilfan e
armnada de vesdaderas cenbrales qus superan los mas
clevados requersmsenios de coctidn

Caracteristicas genorales:
* [uermadar de Scero inoxstable de alto resdimienia.
= Equips Con calefaccion a gas o edectr s,



HORNOS

CON VAPOR,
PIZZEROS O
ESTATICOSGNYY
CONVECTORES

Tenemaos un modebs de homo para
cadla necesidad § presupuesto.
Apampanar 3 raestas disntes en s
trecimienta es una parte fundamental
e nuestra histora, por eso contamos
com harnos de diferentes tamarios y
tpos dealimentacgdn,

Ertre los Fomos que podemos
ofreces tenemas equipas con vapar,
camyecciin, estaticos, panadeios ¢
pizzeres, fanto de produccian
nacienal como importadis.



L HRITS
155074007 70 BAHBELLS G 1,1
B 10/ T0AADERS GH 2

§ BARDEIAS 6 113

VR SI0EFS

£ 10/ 20 DAADEAS B 171
b 187 T RAAOERS BT
§ BANDELRS B8 273

SAMERSICA L
h 10 20 AAMDEWS &4 11
4,0 10 ¢ 2 BRHDES & 31
o BANGELES GH 272

[ HORNOS CON VAPOR

HORNOS UNOX
Lo Hornos Unox ChefTop ¥ BakerTop son la neeva
linea da hormos combenados de la marca italiana Unox
Prsaen la pantalla touch mas complata quae se haya
creado para un harnn

Permitan disefiar sus procesos de coocion y guandarios
Ex posible-cocinar platos distintos con difarentes
tiempos da cocciones. Modeios desde 5 bandejas en
adelante, tanto para panaderia como para gastronomia

Equiios de cama manual v de camo para grandes
prodfuccianges

HORNOS RATIONAL

Lo Hornos Bational son los referentes indiscutidos de la
cocing. Aportan toda la ayuda que e personal de su
cocina reguiese: cocina raprdo v es Bicl de manejar

Lot resultados de cocgidn son shempre de alta calidad v,
& la vez le ayuda a ahorrar diner, tempo y energia
Configura automdticaments |& temperaiurs, humedad y
el tempo de coccldn

Equipos de casga manual y de came para grandes
producciongs.

(RATIGNAL)

HORNO |G PLAY

Su tecnodogia te brinda control y versatilidad sobre tus
coccipnes. Podés honear, grillar, cocer ol wapor, gratenar
y quisar simulténeamente, sin mezclar ks sabares y
obteriendo platos sabrosos y natritivos,

Y ademas bene todo el respaldo y la garantia de
Ingeniaria Gastronamica. En sus versiones Manual y
Program desde b bandejas en adelante.

Equipos de camga manuwal y de caro para grandes
producciones



HORNOS PIZZERQS O ESTATICOS GN

.H..,,_....._nqu-mmmm-

[T (AT

B30 X WEOE 51% M | | CAMAES]

R ERA I FE,

TR0 % 10K L0 MM [ CAMURA|

HORNO GHN 1300

Caractoriciicas l.jilml'r.l.lr‘".'
= Gabinete v estructusa en acera soasdable de
colidad, Rewostimienta interiar en chaga dable

decapada enlazada con furslents y de
& Pien rafractario
e Peorta con aslacidn para evitar ba fuga de ea

clorme madiante hicagras de dable secidn, BMani

Ill'l-jlf. 1al en foda la extencisn de b chmars

& Bj inRenod a8 Ly camar [l Sl 1ol ] I
=

e rg)lflas, totalmente desmontakiled

L w0

& H, feja o tesmpor atura: a0 a2 3005

= Baned de camando ubicadn del lade dereche
termastate regulabba y vilvila de seguridad

® Models a gas o ebctricn, Pusde solicitarse o i
o fres camaras $o coccidn apdlables

HORNO GN 1

Caracteristicas gensrales:

= Gabirete canstruido integramente en acema moxidatde.

puesto por 1, 2 o 3 camaras de coccion
ta camara en chapa daoble decapada en

Interia

gl Y

il A TET

OZdikd

= Guias para asaderas de 3 pmiciones, folaimente

gesmpniabies pars su lmpes.

= Puerta de koma can Bisagra de dobie accion y mang|a

e acera innxldable moorporada a la misma.

# Piso de homo en chapa aluminizada parz una
perfecta distribwcidn del calar

= Provisto de una rejilla y una handea GN 21

» Modslo a gas o electrico

HORNO PIZZERO
OEM APILABLE

Caracteristicas generales:

= Gabnete realizado extenormente en chapa de aceng

psmaltisda

= |nberior de camara en acers inogidable ge primera

colutndd, Puerta de harnc con oohle Sisagra a resorto v

vicrio I-'_"n[ll._'-l;"_:
* Pisn refractario
= Modelo elecinen, calelocclon con iesibencizs bhn

la parte supenor ¢ rifericr de la chmara. con contml

dadas n

independeente de las msmas o traves de termostatos



LAHEREHIES
| 1950 1 335 0 1500 WL DE ALTURA.

1016 & MO K40 DE ACTURA,

[AMERSIOETE:

EI5 A IS 40 AL 0T SLRIRA

HORMNOS CONVECTORES

HORNO CONVECTOR

CONVECTOMATIC 1500

Caracteristicas generales

« Galnnele malizado integrammeenie g aoem inoxikal Ji= e
pemmera calinad anlads con matenales mpeoses para alay
g pdur s

= Taliem ;I-l--;,-'_l:ll.lr-'ln-'lu,_: I._-.I'|I auiomatizado

- -"'-|_|._-.'.._:-:'.l_|._|-||.;..._-.|,-',:4_. ot sirevoliares de 13 bands s GN 2N
o eparacon de Gl mm

= Provisba con un oo porio rack y o o k poria Erandejas
o 12 :'-.:lu,'-,-_;_ﬂ. enloeacles GY 219
ri Sedecaon de Bempos de cocoe)
= Filtro para s dJesmemlable en acers waedabie ¥
bandeja colectora

po

it (e reguka I termprraluna con rngs e 50

= Tnne

= Calebaccim mediante ciculacian de are ezado dentro de
la camasa de cooey
= & gas o elecinog segan modeks,

HORNO CONVECTOR
CONVECTOMATIC 750
Caracteristicas generales:

o (abinete exterior i cAmara de corcidin realizades
e acero inaxidable de primera ca . Puerta batiente

can dable widrio ternplada rebatible para su limpiezs,
« Maniga con cierre de ceguridad
¢ Talleso die comande con cartrales de tiempa

ilurninacidn de camara, tenmdimetre ¥ yEhulz de contral de
piiaic y quemadores

= Caletaccidn a gas o eléctrics seqin modalo

= Capacidad para seic bandejas GN 31 o doce bandajas
GM 111, Ensu versidn para panaderia se raaliza conacha
bandejas GO0 x A0 mem;

HORNO CONVECTOR

CONVECTOMATIC 250

Caractensiicas &y ales:

 Homa convector de calefacclon elécirica col
vagdizado

 Construlde en acend inoxidahle interlor v exierdn

o Comando con ermasiate Y temponizador

¢ Guras para 4 bandejas de B00x400 mem que pusds e
modificada a dirmvemsedn GH 11

o Pusta weers con dobde video y mareo de scere inoddalile

[ 'i':lul'\"" FHRVIRIEIT S II:I II\.II'||:"'\|.



PREPARACION Y
AUTOSERVICIO

Completan nuestra amplia gama de
producios todos ks equipos

M e aTins ara preparaciin coma
mesadas de aren inoxidabie oon y sin
hacha, cams gastrondmicos, racks
porta bandejas, equipos parz la
preparacion de

alimentos y bamas cocteleras con
disefin especial.



' PREPARACION

» \asadas oo acerd ingxidalie para praparacion
de alimentos, Puaden ser lisas o con hacha,
agragar estantes internedios o cemameentos.

s Estanlariad y estantes de pared, hsos y de fipa
raja para esturmda de vajilla

s Carros para movemienias de matanales,

* Racks altos y bajbs para bande|as
camo fempdamenta,

* Mesads Coctelera disenada para bares v barras.
Cuenta con pileta, espacia para guardar botalias,
oin de hi=lo y contenadores GN 176 con tepa para
facilitar la preparacion

D IOH S
MODELDS BESOE DO MASTA 2000 WAL




EXHIBIDORA
REFRIGERADA

Para mantenimiento en fria
prociucios onsias, cockios y bebidas,
Dizefada especialmente para
senvicins auto-asisticos,

Purstas comedzas widrizdas con
ke autamatioo en ambos frentes.
Hluminacion LED,

lemperatura da +7 [ +5°C,

D RFHEAET

T4GR0 0 6 P A D TR,



LUNCHONETTE

Modelos a gas, eléctricos y a vapor.

£l bafio maria esta hecho en una sola
pieza con lx messda supeior,

Prowisto de vahwula esférica para la
enfirada de agua y desagote, equipada
con uba pestants de desbarde,

Las fuentes para afmentos son GM 171,

con tapas y asa realimadas en moxidable,

CILLENY 8EY
FRENTE: 10300 # 170007 NS00/ 2000 2500 3000 ik
SEGUN MOBELD, 300 X 850 H WAl

CARRO PARA
BANQUETES

Cano para 60, 90 o 120 platos,

Realzadn intaimente en aceno noxidable,

AElada rmicamonie,

Ternperatura urdfomme en todo ¢l gabinete,
Calefaccion mediante una resisiencia inferior,
Bandeja humidificadors inferior calefaorionada,
Puerta central para el ingresa y egeese de ks platos,

HETHIRRET

[PE a0 4710 K360 X 1710 ML (F)

LPE Wk 0200 K960 X 1715 WAL (§)

P FIE 1550 K860 X 1725 WAl (F)



HELADERAS
Y FREEZERS
VERTICALES
Y BAIO
MESADA

Conservar los aimantos de manera
coreda i ardenada es fundamental
en cualguéer emprendimienta
gastrardrmict, En Ingareria
Gastrondmica desarrolamos
Heladeras y Freerers verficalés v bago
mesada, Ahatidores de Temperatura
Heladeras Exhdhidoras, Camarss
Maduradoras de Carme y Camaras
Frigarificas.



[ EHGIONES
G20 7028 400 X F000H MU
[ 3 100 1 500 X 010 H MM
16 e 100 I 5000 2200 H Ml

HELADERAS Y FREEZERS VERTICALES

HELADERAS Y FREEZERS IG

Cantrafrente v contrapin realizados en chapa de acero
g;;l-..'._lnl.'_-'.::il:

El mator se ancoentra ea la parie supetion del equipe
Gatsnete integramante inyectadoan poliuetann,
montado sphbre patas con regatones de nivelactn cobor
megrs

Madelos fe una, dos o res pearias

HELADERAS Y FREEZERS HEAVY DUTY

Fuertas con bisagras de cierme automatioo ¥ hurletes
magnetices calefaccionzdas. Equipo de ubscacian
infarior o supenod

Control de funcionamiento autmmatico con
gescongedamiento programahle, Modebas de una a seis
puertas, con posibifidad combinar puertas grandes con
chicas y fraszar

Dpcicaal: armada in sitw,
Helagerz Comercial de Media Temperatura: 212 °C
Retrigeradores baja termperatura; -18 =,

SN
1620, T0: TO0 000 5 M40 H Al
M, A, 40 1908 R0 10 B AN
163, &, A5, ok T10 X900 X 2090 H MM




HELADERAS Y FREEZERS BAJO MESADA

LINEA 1G

Tapa mostador real2aca en acen inaxidabla.
Contrafrente v contrapiso realizadas en chapa de acero

™ j = -
__-:||'r gNiZain

El motor se entuentra 2 la derecha

Gabimete integramente inyectado en poliuretano,
mortado sobre patas con regatones de avalaciin
colof negre.

TR
MOUEDS FESLE 1308
£ 3400 Ml D LERED.
AL 50 B B A0 MW

LINEA HEAVY DUTY

Puertas con bisagras de cleme automatico § burletes
magneticos calefaccionados,
Equipo de ubitackin [ateral o remoto

Contrel de funcionamiento autematics con
descongelamiento programahle
Dpcicnal: armada in ity

Heladera Comercial de Medla Temperatura; 2013
Fefrigeradores bala wmoeratura; -18 °(

(TR
MOEO5 SESDE T2
3400 A DE LARSD
AHETE: 750 WAL B 850




ABATIDOR DE
TEMPERATURA
AT5/14

AT 14 /40

AT 40 /150

Contamos con tres modelos, desde 5
hasta 0 bandejas,

Agmenie o empo de conservachin de
sus alimentas, grando menor perdida
de peso y deshidrataciin, Ahom del
Tiempo en un 30%. Los Abatidoses de
Temperatuea IG ncorporan dos
programas, Une nommaly eiro ripids,
Abatimbenta rdpida negathv /
Congelatidn -18°C,

Abatimiento positivo +3°C,

DIMEN: nEl

AT 50k B K B0S RAS0 | MW

A TS0 B0 T E00 X 1900 H M
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CAMARA
MADURADORA
DE CARNES

|G DRY AGED

Dizplay elactronio para el contral de
la termiperatura, bos ciclos periodicos de
descongelacitn i 1a humedad
controlada 2n el gabinete. Puertas de
vitiria con burbete parimetral, siendao
s1 clerme automatico cuando la
apertura es menor @ 45"

La Camara te Maduracicn de Carre 1G
Dry Aged tene |2 unidad de refrigeracion
del tipo hermético, monofdsica y ufiliza
comip retrigerante 22

£l pquipo de enfriamiento puede ser
codocadn de manera inferior o remota.
Modebos verticales de una o das puertas.

IG 20 DEY ABED: FORN 500 X 7010 H AW
I 4 DR WGED: 140RN T SO0 % 0 H M




MAQUINA
DE HIELO IG

Modelos desde 35 a 1.000 kiles dia en
hislo custa grande. Tambign tenemes
tabricadoras de hielo granizado y escamas.

Ademas,; cuentan con un dsefit maderma
quie hie especizimente pensando para que
puedan s mlocadas 2 1a vista del piblico.

Inchiven pala para retirarel hielo, filtr de
agua y kit comphetn para su irstakacon,
5 puede variar ef grosor del hislo desde el
panel de comanda.
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LAVAVAIJILLAS
INDUSTRIALES
BAJO MESADA
Y DE CAPOTA

Brazo de lavads ¥ cuerpo malirada en
acers inoxidable, Panel de control simpls
para und operackin vekiz v sin trabas,
Dstinios clckos de lavado: rapido, copas,
platos & inteesiveg, Ahorro del 25% deagua
i e enesgia con respecta & otres modelos,

La lavadara de capota cuenta can un
e shbema que reduce lo utilizacion de
vapor, reutilizamdo e calor para calentar el
agua y.ahorrar energla Esto tamiidn
rrinimiza s tiempas de secada.

CAMETE KEFT
LEVADCRA BAND WEAT
WDONEDGRTS AL oD 0 5000 X 500 WAL
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LAVADORAS CONTINUAS
FLY TYPEY CONVEYOR TYPE

Lawadoras automatcss con
calefaccdn eléctrics 0 a vapat,
Modelas de uno, das o tres tangues.

El modelo CT requizre &l usa da
canastos de platos y osbiertos. El
madeln FT no requien: de caneastim
para platos, pang & de cublertos.

Fasibilidad da combinar los
sinusentes procesns segan modeko:
prelavada, lavade, pre enjuague v
enjuadgue final,

A las lavadoras s les puede
adcionar |os siguientes eguipos:
Bailes electrico, bamba de
enguague, vahula da dasagotz
extarior y tunel de secwda,

CMERSEAEL
T TR 2500 % 350 X 1620 MM OE SLTURR
FT 4530 5000 1 850 % 1500 W DL ALTURA
FT &S00 AP0 0 S0 1500 WL E RLTUIRR
{1 7200 1300 X 780 X 1400 WA, (5
C7 3300 T000 1 MO0 K 1480 Wl (%)
(14930 00 £ MO0 X 1000 . (8}




® COCINAS INDUSTRIALES

® PLANCHAS PARA HAMBURGUESAS

® FREIDORAS, CUOCIPASTAS, MARMITAS ¥ SARTENES VOLCABLES

® HORMNOS

# PREPARACION Y AUTOSERVICID

& EXHIBIDORA

# HELADERAS

® ABATIDOR DE TEMPERATUIRA

& CAMARA MADURADDRA DE CARNES

® MAQUINA DE HIELD

& LAVAVAIILLAS Y LaVADORAS

INGERIERIA
GASTRONOMICA
MIUCHD MAS QUE
INGEN IERLA

L
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