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Bake

Utiliza BAKERLUX SPEED.Pro™
en modalidad BAKE para dorar los
productos de horno.

Resultados uniformes en cada bandeja,
dorados fragantes. Perfecto incluso para los
productos mas delicados gracias a los
ventiladores a doble velocidad.

27 Croissants

en 16 minutos

27 Mini strudel

% en 25 minutos
36 Pasteles daneses
en 20 minutos

45 Panecillos
en 16 minutos

18 Medias baguettes

en 18 minutos

@®— 3 Pizzas en bandeja

\/ en 14 minutos

2enl

Menos espacio

-

Doblemente Unico

BAKERLUX SPEED.Pro™ nace de la unién de dos almas: el horno
tradicional de conveccién y el horno de coccién acelerada.
El primero del mundo en esta categoria.

Codigo
Capacidad Bake
Capacidad Speed
Frecuencia
Voltaje

Potencia
Medidas

Peso

S SP==Drrc

XESW-03HS-EDDN

3 bandejas 460 x 330 / 75 mm

1SPEED.Plate

50 Hz

380 - 415V

6.5 kW

600 x 797 x 541 mm (I x a x a)

88 kg

BAKERLUX SPEED.Pro™

250 gr de Alitas de pollo

Usa BAKERLUX SPEED.Pro™ en
modalidad SPEED para calentar y dorar
tus alimentos.

Acelera las cocciones y reduce los tiempos de
servicio gracias a la combinacion de ventilacion
intensa y microondas.

9 Croissants

4 Sandwich club

4 Tostadas

250 gr de Lasana

4 Burritos

Rentabilidad x 3

Multiplica tus ganancias

4 croissants
rellenos




